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ПРОПОЗИЦІЯ  СПІВПРАЦІ
ПАТ «Концерн Хлібпром» (http://www.hlibprom.com.ua/) і ТМ «Наминайко» пропонує:
· Взаємовигідне співробітництво для приготування гарячої випічки з заморожених слоїстих (листкових) напівфабрикатів. 
Компанія забезпечує партнерів напівфабрикатами сталої якості, надає права щодо використання концепції випічки та продажу, товарного знаку, ноу-хау, технічних методів випікання заморожених напівфабрикатів. 

· Організацію точки випікання. 
Компанія надає на взаємовигідних умовах пічний блок (конвекційна піч) і термовітрину. Використання у виробництві напівфабрикатів «Наминайко» дозволяє скоротити площі міні-пекарні, – увесь комплект устаткування можна розмістити на площі до п’яти метрів квадратних. 

Продукція
Асортимент продукції (http://www.namynayko.com.ua/products/) включає вироби з листкового і листково-дріжджового тіста з необмеженим спектром начинок. Термін зберігання продукції у замороженому вигляді при температурі мінус 18°С до 180 діб. 

Вся продукція сертифікована.

Сервіс
Компанія здійснює безкоштовну транспортну доставку глибокозаморожених виробів у точки продажу власним транспортом із холодильним устаткуванням.

Пропонується широкий спектр сервісного обслуговування, маркетингова підтримка, організація навчання для персоналу. 

З метою отримання високих якісних характеристик продукції, забезпечення впізнаваного вигляду точок випікання, досягнення партнером найкращих економічних результатів Компанія готова до співпраці в області маркетингу та менеджменту.

Переваги
· низький ризик та висока віддача бізнесу;

· широкий асортимент пропонованих виробів;

· завжди стала якість продукції ТМ «Наминайко», яка виготовлена за європейськими технологіями (Rondo Doge, Швейцарія) на ЄДИНОМУ за високотехнологічним обладнанням в Україні заводі хлібобулочних напівфабрикатів;
· повністю автоматизовані лінії виробництва;

· сертифіковане виробництво відповідно до вимог обов’язкового в Європі міжнародного стандарту управління якістю продукції ISO 22000:2005, HACCP;
· співпраця у розробці рецептур із європейськими технологами;

· мінімальний час підготовки випічки – перед випіканням слойку не потрібно розморожувати;

· тільки натуральна начинка, виготовлена на власному сертифікованому виробництві;

· не потрібно важити – поштучний продаж гарантує прозору співпрацю на всіх рівнях;

· продукція експортується.
Вимоги:

· Бути суб'єктом підприємницької діяльності;

· Мати власну або орендовану торгову площу від 5 кв.м.;

· Мати морозильну камеру від 500 літрів, яка підтримує температуру -18;

· Персонал для торгівлі (за потребою)

Співвідношення помірної вартості і високої якості продукту – це гарантія успішного капіталовкладення для отримання максимального прибутку.

